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LEGENDE:

Kaffeesatzbehalter
Abtropfschale

Abtropfrost

Heisswasser- / Dampfdise
Heisswasser- / Dampfventil
Frischwasserbehdlter
Woasserstandsanzeige
Deckel Frischwasserbehdalter

Wahlschalter for Tassenfilimenge
(Kaffeestérke)

Anschlusskabel
Start- / Stoptaste
Deckel Bohnenbehdlier

EEE HBERDERERE

TECHNISCHE DATEN

—l =
oo fl

Bohnebehdlter
Mabhlfeinheitsskala
Kontrolleuchte Temperatur (Ready]
Kontrolleuchte Netz (ON/OFF)
Dampfschalter (STEAM|
Netzschalter (ON/OFF)
Servicetire

Brohgruppe

EinfOlltrichter

Arretierhebel

Reinigungspinsel

Regulierschlussel fir Brihgruppe

Bezeichnung:

Saeco Supemuiomaﬁca Family

_Legende - Technische Daten >

Abmessungen: Breite: 28 cm. ‘Hhe: 36/42 cm.
Tiete: 37 cm.

Gewicht: 14 Kg.

Frischwassertank: Wegnehmbcr,w:rwr.c:;ﬂ;porenf, Fassungsvermégen
2,5 liter

Anschlubkabel: Lange 120 cm.

Heibwasser-/Dampfdise: dreh- und schwenkbar

Autheizzeit: ca. 2 f\;\uf“;gur’ren

Spannung: bitte das rypenschild J an der Maschinenunterseie beachien

AnschuBleistung: 1250 Watt o

Dieses Gerdt entspricht den CEERichtlinien 87/308 und der norm en 55011_1;_—béiﬂglich Funkeni‘stérung.
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SICHERHEITS- UND WICHTIGE ALLGEMEINE H!NWEI.SE:

Um Beschédigungen der Maschine und Verletzungen des Benutzers zu vermeiden, bitte unbedingt
nachfolgende Hinweise beachten: |
Alle Hinweise dieses Handbuchs sorgféltig lesen und es immer griffbereit halten.

1.

2. Die Maschine nie ohne Wasser und Kaffee in Betrieb nehmen.

3. Die Maschine nie in Wasser tauchen oder mit Wasser ibergieben.

4. Darauf achten, dab keine Kinder die Maschine bedienen.

5. Versuchen Sie nie, die Maschine, auber der Servicetire (19, zu &ffnen. Andere Bereiche im
Inneren der Maschine sind ausschlieBlich fir den Zugang von autorisiertem Servicepersonal
bestimmt.

6. Vor Inbetriebnahme bitte prifen, ob Ihre Netzspannung mit der Spannungsangabe auf der Ma-
schine Ubereinstimmt. |

7. Eingriffe und Reparaturen dirfen nur von autorisiertem Servicepersonal ausgefihrt werden. An-
dernfalls entféllt jeglicher Garantieanspruch.

8. Die Maschine wurde als Haushaltsmaschine konzjpiert. Im Fall von anderweitigem Gebrauch:
entfallen entsprechende Garantie- und Haftungsanspriiche.

Inbetriebnahme Mahlfeinheitsskala (13) einstellen; dann frische

Die Saeco Superautomatica Family kann oh-
ne weiteres den ganzen Tag Uber eingeschaltet
bleiben. Wir empfehlen jedoch, bei langerem
Nichtgebrauch die Maschine auszuschalten. Dies
ist energiesparend und wirkt sich. zudem vorteil-
haft auf die Lebensdauer der Maschine aus. Die
Autheizzeit fir den Wiedergebrauch betréagt le-
diglich ca. 2 Minuten. | : .

1. Den Mahlgrad auf die Zahl ""12"" auf der

Kaffeebohnen einfillen (250 g) und den
Deckel (12) auf den Bohnenbehdlter (13) set-
zen (Foto 1).

Den frischwasserbehélter (6) abheben und mit

Kaltwasser, ca. 2,5 liter, fillen. Insbesonde-
re in Gebieten mit hartem Wasser (Uber 7°
dH) empfehlen wir unbedingt, gefiltertes Was-

- ser zu verwenden, um die Maschine vor Ver-
kalkung 'zu schitzen und eine gute

Kaffeequalittt zu gewdhrleisten. Es eignen sich
besonders handelstbliche Krugfilter. Das Ventil
am Boden des Behdlters verhindert Auslaufen
des Wassers, wenn dieser nicht auf die Ma-
schine aufgesetzf ist.




3. Das elekirische AnschluBkabel (10) auf die
bendtigte Lange einstellen. Den Rest auf der
Kabelautwickelvorrichtung aufwickeln (den
Stecker noch nicht an der Steckdose an-

schlieben) (Foto 2J. -

4. Den Frischwasserbehdlter (6) auf die Ma-
~ schine aufsetzen, wobei sich das Ventil am
Boden des Behdlters dffnet. Den Frischwas-
serbehdlter (6) mit Deckel (8) schliePen (Fo-

fo 3).

5. Den Stecker des AnschluBkabels (10) an der
Steckdose anschliePen, Netzschalter O/
(18) einschalten. Die Kontrolleuchte Netz-
schalter (16) leuchtet auf.

6. HeiBwasser-/Dampfdise (4) auf den Ab-
tropfrost (3] richten und das Heibwas-
ser/Dampfventil (5) im
Gegenuhrzeigersinn ¥V bis zum Anschlag
“dffnen. Das Heibwasser-/Dampfventil nie
mit zuviel Krafteinwirkung betétigen, dies

fUhrt zu Beschadigungen. Die Pumpe lauft
~automatisch  an.  Wenn aus der
HeiBwasser-/Dampfdise (4) ein kraftiger
gleichmébiger Strahi austritt, Heibwasser-
/Damptventil (5] im Uhrzeigersinn My
schlieBen. Die Maschine ist jetzt entluftet.

/. Ca. 2 Minuten nach dem Einschalten leuch-
tet die Kontrolleuchte Temperatur {15) auf.
Die Saeco Superautomatica Family ist
jetzt befriebsbereit.

Ak:hfung!

Vor jeder Kaffeezubereitung kontrollieren, ob
ausreichend Wasser im Frischwasserbehdlter
(6) und Kaffeebohnen im Bohnenbehdlter (13)
sind. Die Maschine nie ohne Wasser und oh-
ne Kaffeebohnen betreiben! |

Bei gedfineter Servicetir (19) und/oder bei
nicht eingesetzter Brihgruppe (20) ist die Mao-
schine automatisch abgeschaltet und kann nicht
betrieben werden. |

Vollautomatische Kaffeezubereitung

‘Eine wichtige Voraussetzung fir héchste Kaf-
feequalitét ist die Frischvermahlung ganzer

Bohnen direkt vor der Brihung. Was bisher
mehrere Arbeitsgdnge erforderte, produziert
die Saeco Superautomatica Family auf
Knopfdruck. Starker Espresso oder kostlicher,
vollaromatischer Kaffee- Sie haben die Wahl.
Die besonders durch Espresso bekannt gewor-
dene Druckbrihung hat auber ihrer unibertrof-
fenen - Ge-
schmacksqualitét auch %esundheiﬂiche’ Vortei-

le. Bei der Espressobrihung wird das Aroma

besonders mittels Pumpendruck aus dem frisch
gemahlenen » und ge-
prebten Kaffeemehl geldst. Bei drucklosen Ver-
fahren ist dies nur Uber Hitzeeinwirkung még-

- lich. Die Druckbrihung hat den Vorteil, daB

trotz mehr Aroma sehr viel weniger Gerbséu-
re und Koffein ausgeldst werden. Espresso und

'Schomli’’-Kaffee sind daher das unbeschwer-

tere Vergnigen. Viele Leute, die bisher durch
Kaffee Probleme mit Magen oder Schlafstérun-
gen hatten, werden diesen Genub neu erleben
und zu schdtzen wissen.

©® Saeco




Ristretto, Espresso, Kaffee Créme

1. Ristretto ist die konzentrierteste Form eines
Espresso, wie man ihn hauptséchlich im Si-
den von ltalien genieBt. Hierfur den Wahl-
schalter for die Tassenfillmenge (9] weit
nach links, ca. in Position 9 Uhr stellen.
Fur Espresso den Wahlschalter ca. in Po-
sition 10 Uhr stellen.

Fir Kaffee Créme den Wahlschalter ca.
in Position 1 Uhr stellen.

Fir groBere Gefébe den Wahlschalter noch
weiter nach rechts drehen.

Die obigen Angaben sind als grundsétzli-
che Richtlinie zu sehen. Die genaue Einstel-
lung variiert nach persénlichem Geschmack
und in Zusammenhang mit dem Mahlfein-
heitsgrad, um letztendlich die Stérke des
Kaffees zu bestimmen. -

2. Eine entsprechende Tasse auf den Abtrop-
frost (3) plazieren (Foto 5).

Ristretto, Espresso, Kaffee Créme -

Wahlschalter for die Tassenfillmenge (9) zu
hoch eingestellt wurde und man die Tasse nicht
so weit fillen méchte.

Wenn der Kaffee zu schnell in die Tasse flieBt,
ist das Mahlwerk fir €ine zu grobe Mahlung
eingestellt und muB auf eine tiefere Zahl auf
der Skala eingestellt werden. Wenn der Kaf-
fee nur tropfenweise herausfliePt, ist das Mahl-
werk auf eine zu feine Mahlung eingestellt und
mub aut eine héhere Zahl auf der Skala ein-
gestellt werden (Foto 6.

e

3. Start/Stoptaste T (11) for die Dauer von
2 Sekunden dricken. Die Saeco Superau-
tomatica Family macht jetzt die vorge-
wdahlte Kaffeemenge vollautomatisch und
wirft den Kaffeesatz in den Kaffeesatzbe-

hélter (1).
Wichtig:
Der Vorgang kann jederzeit abgebrochen wer-
den, indem die Start-/Stoptaste TP (11) ca.

2 Sekunden lang gedrickt wird. Dies kann zum

Beispiel der Fall sein, wenn versehentlich der

Feinheitsgrad am Mahlgrad nur bei lau-
fendem Muihlenmotor (wéhrend des
Mahlvergangs) verstellen!

Wenn wdhrend der automatischen Kaffeezu-
bereitung einmal keine Kaffeebohnen mehr im
Behdlter (13) sind, stellt das Mahlwerk nicht ab.
In diesem Fall Netzschalter O/l (18) ausschal-
fen, Bohnen einfillen und Netzschalter O/I (18)
wieder einschalten. Der abgebrochene Zyklus
wird dann normal beendet.

Wenn wéihrend der Kaffeezubereitung der Fri-
schwasserbehdlter (6) leer wird, mub der Vor-

gang durch Dricken der
Start-/Stoptaste T (11)  abgebrochen
werden.

AnschlieBend Wasser nachfillen und Maschi-
ne gemdl Punkt 7 des Abschnitts Inbetriebnah-
me wieder entliften.

Jedesmal, wenn Kaffeebohnen nachgefillt

‘werden, unbedingt den Kaffeesatzbehdlter (1)

und die Brihgruppe (20) herausnehmen und
reinigen, wie auf Seite 15 beschrieben.

(2 Canmn
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HeiBwasserentnahme

for Tee, Bouillon usw.

Wenn die Maschine eingeschaltet ist und die
Kontrollleuchte Temperatur (15) aufleuchtet, ist
die Maschine bereit zur Heibwasserentnahme:

1. Glas oder Tasse direkt unter HeiBwasser-

/Damptdise (4) stellen (Foto 7).

2. Heibwasser-/Dampfventil {5) im Gegenuhr-

zeigersinn ¥ ffnen (Foto 8). Das HeiB-
wasser tritt nun automatisch aus.

8
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3. Wenn die gewinschte-Menge Heibwasser

- herausgelaufen ist, HeiPwasser-/Dampf-
ventil (5) im Uhrzeigersinn (N wieder
schlieBen.

Achtung:
Das Ventil nur leicht und mit dem ange-

brachten Gefihl schlieben. Mit zuviel Ge-

.- ' HeiBwasserentnahme

waltanwendung kann dem Ventil Schaden
zugefigt werden. Falls das Ventil tropft und
sich nicht ganz schliePen 1aBt, ist dies in der
Regel eine Folge von Verkalkung. In diesem
Fall ist die Maschine ordnungsgemdB und
grindlich zu entkalken und es empfiehlt sich
dringend, einen Wasserfilter zu ver-
wenden.

Dampfzubereitung

for die Erhitzung von Milch for Cappuccino oder
andere FlUssigkeiten.

Bei betriebsbereiter Maschine wie folgt:

I. Dampfschalter 4, (17) einschalten (Die
Kontrolleuchte Temperatur erlischt). War-
fen bis die Kontrolleuchte Temperatur (15)
nach ca. 30 Sekunden wieder aufleuchtet.

2. Heibwasser-Dampfdise (4) auf den Ab-
tropfrost (3] richten und das HeiPwasser-
/Damptventil (5) im Gegenuhrzeiger-
sinn ¥ Sffnen, um im System befindliches
Wasser austreten zu lassen (ca. 10 Sekun-
den). AnschlieBend das HeiBwasser-
/Dampfventil (5] im  Uhrzeiger-
sinn (M wieder schlieBen.

3. HeiBwasser-/Dampfdise (4) ausschwenken
und in die zu erwdrmende Flussigkeit ein-
tauchen.

4. Heibwasser-/Dampfventil (5) langsam im
Gegenuhrzeigersinn ¥ bis zum  An-
schlag 6ffnen. Bei Erwérmung von Milch
- halten Sie das mit Milch gefullte GefaB so,
dab die Dampfdise knapp unter die Mil-
choberfléche eintaucht. Fihren Sie kreisen-
de Bewegungen aus, bis sich dichter
Schaum gebildet hat. Dann erst tauchen Sie
die DUse ganz ein und nach ca. 30 Sekun-
den {mengenabhéngig) ist die Milch voll-
standig erhitzt.  ~ AnschlieBend
Heibwasser-/Dampfventil (5) im Uhrzeiger-

sinn (N zudrehen.

Achtung: wegen der intensiven Schaum-
bildung nur wenig Milch in das GefaB ein-
follen. Fur die Erhitzung von Milchschaum

2 Canecn



Pflege des Gerdt

eignen sich besonders spezielle K&nnchen aus
Edelstahl.

5. Wird kein weiterer Dampf mehr benétigt,
Heibwasser-/Dampfdise (4) zurickschwen-
ken und  Dampfschalter  (17)
ausschalten.

- 6. Heibwasser-/Dampfventil (5) wieder &ffnen.
Die Pumpe léuft jetzt automatisch an. Ven-
fil mindestens 15 Sekunden offen las-
sen, aufjeden Fall aber bis Wasser aus der
HeiBwasser-/Dampfdise (4] austritt. Jetzt
HeiBwasser-/Dampfventil (5) wieder zu-
drehen. _ '

Die Superautomatica Family ist jetzt wieder

bereit fir vollautomatische Kaffeezubereitung.

Wichtige Hinweise:
'Insbesondere der oben stehende Punkt & ist

wichtig duréhzufﬂhren,’ da ansonsten bei direkt
erfolgender Kaffeebrihung die Temperatur we-

sentlich zu hoch ist. Die Folgen hiervon sind ver-

brannter  Kaffee  und  UberméaBige
Verschmutzung der Brihgruppe und des Innen-
raums mit Kaffeemehl und Kaffeespritzern.
Die Heibwasser-/Dampfdise ist sofort nach
Gebrauch zu reinigen. Ricksténde, von zum
Beispiel Milch, backen sonst an und sind nur
sehr schwierig zu entfernen.

Wahrend der Dampfschalter {17] einge-
schaltet  ist, bleibt die Maschine
tir die automatische Kaffeezubereitung
gesperrt.

Pflege des Ger&?s

Eine stets sauber gehaltene Superavtomati--
ca Family wird Sie durch eine optimale Kai-
feequalitét belohnen und auRerdem wirkt sich
dies vorteilhaft auf die Lebensdauer der Ma-
schine aus.

I Imrer wenn der Bohnenbehdlter (13) nach-
geftllt wird, mindestens aber 1 bis 2mal
wéchentlich ist die Brihgruppe (20) folgen-
dermaben zu reinigen:

1.1 Netzschalter O/ {18) ausschalten und .
Servicetire (19) &ffnen.

1.2 Brihgruppe (20] herausnehmen, indem
der Arretierhebel (22) nach unten (Posi-
tion 3, Foto 10) gedrickt wird. Die Brih-
gruppe mit heibem Wasser und Spilmittel
(wir empfehlen speziellen Kaffeefettldser)
abwaschen. Darauf achten, dab die Of-
nungen in den beiden Chromstahlsieben
frei sind von Kaffeericksténden. Den Ein-
folltrichter (21) mit einem Llappen gut
frockenreiben, damit der gemahlene Kaf-
fee dort nicht kleben bleibt. Fir den Rest
der Brihgruppe genigt ein Abschitteln

- der Wassertropfen und oberfléchliches
Abtrocknen mit einem Lappen.

Achtung:

Die Brihgruppe darf nur entnommen werden,

‘wenn die Maschine einen Produktionszyklus

komplett beendet hat und die Brihgruppe in
Grundstellung ist. Die Grundstellung ist erreicht, -
wenn wie bei Foto 11 die Pfeilmarkierung und
die Nocke Ubereinanderstimmen. Falls dies
nicht der Fallist, &bt sich die Brihgruppe nicht
entnehmen. Auf keinen Fall Gewalt an-
wenden. Die Servicetire schlieBen und die
Maschine einschalten. Jetzt mub die Maschi-
ne normalerweise den Arbeitszyklus vollenden
und die Brihgruppe in Grundstellung gehen.
Wenn dies nicht der Fall ist, bitte den Saeco
Kundendienst konsultieren. '

1.3 Den Serviceraum mit einem feuchten Lap-



pen oder Schwamm reinigen und anschlie-

Bend wieder trocknen (Foto 12). Jetzt die -

Brihgruppe (20) wieder einschieben, in-
dem der Arretierhebel (22) nach unten ge-
- drickt wird (Position 3). Wenn die
Brihgruppe eingeschoben ist, einrasten
lassen und den Arretierhebel verriegeln
(Position 2) und die Servicetire schlieBen.

Wichtig: _
Vor dem Wiedereinsetzen der Brihgruppe (20)
kontrollieren, ob sie in der markierten Grund-

stellung ist (Foto 11). Ist dies nicht der Fall, so

ist die Brihgrouppe vor dem Einschieben in
die Maschine mit dem mitgelieferten
RegulierschlUssel (22) in Grundstellung zu drehen.
Beim Drehen gleichzeitig den Aretierhebel nach

unten driicken. Drehrichtung beachten (folo 11).

11
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- Allegemeine Hinweise

Allgemeine Hinweise:

— Rege|mdﬁigﬁ Frischwasserbehdlter (6]

Abtropfschale (2) und Kaffeesatzbehaliar
(1} grundlich, mit einem nicht scheuvernden
Reinigungsmittel " reinigen und
anschliebendtrockenreiben [nicht in den
Geschirrspuler).

— Wenn sich im Frischwasserbehdalter

Kalkansatz  zeigt, das heift die
Innenflachen blind werden oder gar
Verkrustungen aufbauen, ist dies ein hach-
stes Alarmsignal, daB die Maschine
verkalkt. Hier ist unbedingt mit
Folgeschaden zu rechnen. Zur Abhilfe
empfehlen wir, die Maschine und den

— Es empfiehlt sich, den Kaffeesatzbehalter

ofters zu enfleeren, domit der Serviceraum
und die Brihgruppe sauber bleiben .

— Zur Losung von Kaffeefettriicksténden und |

zur Verhinderung von Verfdrbungen empr-
fehlen wir die regelmaBige Reinigung aller
betroffenen Gerateteile mit speziellen
Kaffeefettlosern. |
Frischwasserbehalter grindlich zu-
entkalken und kinftig einen Wasserfilter zu
benutzen. Entsprechende Krugfilter sind
handelsiblich erhalilich. Schaden, die auf
Verkalkung zurickzufihren sind, werden
durch die Gerategarantie nicht abgedeckt.
Da solche Schaden oft die Emeuerung
wichtiger Gerateteile (Boiler) erfordern, ist
bei Nichtbeachtung mit erhblichen
Reparaturkosten zu rechnen. B
— Von Zeit zu Zeit die Maschine mit einem
- feuchten Tuch reinigen und anschlieBend
trokenreiben. Keine Lésungsmittel
“verwenden. Maschine niemals in
Wasser tauchen oder mit
Wasser iibergiefien.

Entkalken

Die Maschine ist grundsatzlich, auch in

- Gegenden mit weniger hartem Wasser, min-
- destens zweimal im Jahr zu entkalken. In

Gegenden mit mittelhartem VWasser minde-
stens alle 4 Monate und mit steigender
‘Wasserharte in noch kirzeren AbsTénd?en. Zur
Verlangerung dieser Abstdnde in Gegenden

mit Uber /° dH und zur gleichzeitigen

. @Saeco



Verbesserung der Kaffeequalitat empfehlen wir

die Verwendung eines Wasserfilters. Dies

schitzt die Maschine und verringert die erfor-

derlichen Entkalkungsabstande. Jedoch auch
bei der Verwendung eines Wasserfilters,
genau wie in Gegenden mit sehr weichem

Wasser, muf3 die Maschine frotzdem zweimal

pro Jahr entkalkt werden. Dies befreit, samtli-

che Flachen und Durchlasse von Verkrustungen
und garantiert die einwandfreie Funkfion von

Vemi?en, Heizungssteverung und anderen

wichtigen Elementen. ._

Das Entkalken geschieht folgendermaBen:

I Einen handelsiblichen Kaffeemaschinenent-
kalker (wir empfehlen Bio-Entkalker auf
Zitronensaurebasis) in der auf der
Anleitung angegebenen Menge gelsst in
den Frischwassertank einfillen (2,5 Liter).

2. Das HeiBwasser-/Dampfventil 5] sffnen
und ca. 1 Minute lang ausflieBendes
Wasser mit einem GefaB auffangen.

3. Die Maschine ca. 15 Minuten ausschal-
ten und die Entkalkerlésung einwirken las-
sen. :

4. Maschine wieder einschalten, aufheizen
lassen, dann  das HeiBwasser-
/Dampfventil {5) wieder &ffren und die
restliche, sich im Frischwasserbehdlter
befindliche L8sung nahezu durchlaufen las-
sen. Achtung: Nicht leerlaufen lassen,
sonst muld die Maschine wieder entliftet
werden.

5. Den Frischwasserbehdlter (6) abnehmen
und gut ausspilen. Mit frischem Wasser
gefullt wieder auf die Maschine aufsetzen.

6. Dann durch Offnen des HeiPwasser/
Dampfventils (5] ca. 2 Lliter Wasser
ausflieBen lassen. -So bleiben keine Reste
der Entkalkungslésung in der Maschine.
Die Superautomatica Family ist jetzt wei-
der betriebsbereit.

Hinweis:

Falls ein Gerdt erheblich verkalkt war, kann es
bei zu spat durchgefihrtem Entkalkungsvor:
gang danach zu Stérungen kommen. Dies

insbesondere durch beim Entkalken in Sticken

abgefallene Verkrustungen, welche dann
Engpdsse an Ventilen, etc. blockieren. Im

Allgemeine Hinweise

Zweifelsfall ist die Maschine dann nochmals Zu
entkalken oder in den kundendienst zu geben.

startet nicht.

| Siﬁfungen, Ursachen und

deren Behebung:
Kontrolleuchten leuchten nicht auf. |
I. Keine Spannung auf dem Gerat. :

— Uberprifen, ob der Stecker richtig
angeschlossen ist. Netzsicherung -
Uberprifen. '

2. Servicetire [19) ist offen.

— VerschlieBen.

3. Maschine iberhitzt. o )

— Maschine ausschalten und 10 bis 15
Minuten abkihlen lassen. Bie wie-
derholtem Aufireten dieser Stérung die
Maschine in Service geben. Die
Hauptursache fir Uberhitzung liegt bei
Verkalkungen des Boilers, weil dadurch

die Schaligenauigkeit der Temperatur-
steverung beeintrachtingt wird.

Auvtomatische Kaffeezubereitung

I Brihgruppe {20) nicht eingeschoben, bzw.
nicht verriegelt. | -
— Einschieben, bzw. verriegeln (Position
2, Foto 14, -
2. Dampfschalter & (17} eingeschaltet,
— Ausschalten und Gerdt abkihlen
gemal Punkt 6 Dampfzubereitung.

2 Canen



Es tritt kein Wasser bzw. Kein Kaffee aus.

1. Wasserbehdlter (6] leer bzw. nicht einge-
setzt.
-— Nachfillen bzw. einsetzen und entlif-
ten wie bei der Inbetriebnahme Punkt 7
beschrieben. ‘

2. Austiitssfinung der HeiBwasser-/Dampfdise
(4) verstopft (Milchrickstande). |

— Mit dinner Nadel Offaungen
durchstof’en (Foto 15).

3. Keine Kaffeebohnen mehr im Bohn-
enbehalter (13).
— Kaffeebohnen nachfillen.

Kaffee flieBt zu schnell.
1. Zu grobe Mahlung.
— Auf feinere Mahlung einstellen, im
‘Uhrzeigersinn (Foto 106).

. _Allgemeine Hinweise

Kaffee flieBt zu langsam.

1. Zu feine Mahlung. |
— Auf grobere Mahlung einstellen, im

Gegenuhrzeigersinn  (Foto 16).

Y

Kaffee ist zu wenig heif}.
I Kontrolleuchte Temperatur (15) noch nicht
aufgeleuchtet. :
— Abwarten, bis die Kontrolleuchte (15)
aufleuchtet. -
2. Tasse nicht vorgewarmt. |
— Tasse vorwarmen mittels HeilBwasser.

Kaffee hat keinem Schaum.

1. Ungeeignete Keffeemischung.

2. Kof?ee ist nicht mehr résrfrisc% ,

3. Katfeepulver ist zu fein oder zu grob
gemahlen.

" Erweiterte Bedienungsanleitung fiir

Modell: Super Auvtomatica “Family
EXTRA” .
Das Modell “Family EXTRA" ermoglicht die

Brihung einer zweiten, bereits vorher gemah
lenen Kaffeesorte (zum Beispiel koffeinfreier

Kaffee, Schonkaffee).

Fir diesen Zweck haf die Maschine eine
Einfullffnung fir gemahlenen Kaffee. Diese
Offnung bef?ndet sich auf der Oberseite der
Maschine (C) und ist mit einem Deckel (A
abgedeckt. | | |
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Kaffeezubereitung mit gemahlenem
kaffee '

Wenn die Maschine gemafl3 Bedienungsanlei-

-tung -Family betriebsbereit ist, wie folgt vor-

gehen: |
I'. Mit dem Kaffeedosierldffel [B) einen loffel
gemahlenen Kaffee in die Einwurféffnung

(C) geben und mit dem dazugehérigen

Deckel (A) verschliefen,

Wichtig: Nur so viel Portionen gemahle-

nen Kaffee in die Einwurfoffnung geben,
wie innerhalb  der néchsten halben Stunde
verbraucht wird. Die Einwurféffnung ist

kein idealer lagerbehdlter fir gemahlenen

Kaffee. Der Kalfee verliert sein Aroma und
es besteht die Gefahr von Verklumpen des
Kaffeemehls.

2. Dann die Taste fir die zweite Kaffeesorte
(EXTRA] in Stellung nach unten drijcken.

3. Wahlschalter fur die Fillmenge in die
gewunschte Position ‘bringen (Foto 8 der
Bedienungsanleitun). _

4. Nun eine geeignete Kaffeetasse unter den
Auslauf stellen und die start-/Stoptaste fur

ca. 2 Sekunden dricken. |

5. Um wieder kaffee aus ganzen Bohnen zu
machen, die Taste EXTRA wieder nach
oben dricken und gemaB den
Anleintungen der Gebrauchsanleitung vor-
“gehen. |

Achtung:

Wenn bei der koffezubereitung nur klares.

Wasser Kommt, so wurde eventuell beabsich-
tigt, aus ganzen Bohnen Kaffee zuzubereiten

und dabei befindet sich irrtimlicherweise der

Schalter EXTRA in der Stellung fir gemahlenen
kaffee. Maglicherweise wurde auch verges-
sen, gemoh?enen Kaffee einzufillen oder das

Kaffeemehl im Behdlter ist durch zu lange

Lagerung verklumpt und rutscht nicht nach. -

"~ Allgemeine Hinweise
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